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Pour la mise en avant et la distribution 
... des solutions innovantes
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Vitrines et dessertes TECFRIGO :
Le choix d’un équipement fiable et esthétique

TECFRIGO : ACTEUR MAJEUR DE L’ÉQUIPEMENT DE PRÉSENTATION

UNE VOLONTÉ CONTINUE DE DYNAMISME ET D’INNOVATION

Créé en 1980 et implanté en Italie à Castelnovo di Sotto, Tecfrigo est un producteur italien d’équipements professionnels 
pour la présentation et la distribution froide, chaude et neutre.
Soucieux de satisfaire ses clients et utilisateurs, Tecfrigo connaît le succès depuis ses débuts et est aujourd’hui reconnu 
notamment pour ses vitrines d’exposition et ses meubles buffets.
Particulièrement implantée dans les boulangeries-pâtisseries et dans les restaurants, la gamme s’adapte à tous les 
besoins.

Le pôle recherche et développement apporte la plus grande attention 
lors de la phase de conception de chaque produit, dans le soucis de 
proposer à ses clients des équipements toujours plus en adéquation 
avec leurs attentes. 
Le choix de matériaux robustes et de qualité, de technologies dédiées, 
le design et l’efficacité sont autant de critères passés au peigne fin 
pour obtenir des équipements sûrs, fiables et esthétiques.

Le site de 
production 

est certifié 
ISO 9001 : 2008, ce qui 

garantit la qualité du produit 
de sa conception à son 

développement et 
sa fabrication.

Certifi cation
ISO 9001

Personnalisez votre vitrine ou 
votre desserte à votre identité en 

choisissant un coloris RAL.

Person-
nalisable
!

Depuis toujours Tecfrigo écoute et 
observe les exigences du marché. 
C’est pourquoi l’esthétique des 
modèles évolue pour proposer en 
permanence un design travaillé 
offrant une belle visibilité pour 
une mise en avant efficace.



129129

D
IS

TR
IB

U
TI

O
N

... DE VITRINES VERTICALES ET HORIZONTALES :

UN LARGE CHOIX

... DE DESSERTES FROIDES, CHAUDES OU NEUTRES :

Vitrines verticales 4 faces vitrées, horizontales avec service arrière ou modèles à poser sur comptoir, en finition bois, 
aluminium ou vitrage autoportant, vous trouverez forcément un modèle qui vous permettra de mettre au mieux en 
avant vos préparations.

Une gamme complète qui offre de nombreuses possibilités :
-  d’utilisation : buffets froids ventilés ou statiques, buffets chauds, bain-marie, plaques vitrocéramiques,...
- de capacité : de 4 à 8 bacs GN1/1, 
-  d’esthétique : coloris personnalisables, finitions bois ou inox, 
Un large choix pour trouver le buffet idéal pour vous.

ISOLA 4 M FUTURA 4

SNELLE 
coloris champagne

DIVA 
coloris platinium

KHALIFA 
structure bi-colore vitrée 

gris perlé, acier noir

SALOON 
coloris noyer foncé

OASI 8 M
présentée avec accessoire

VITRINES ALU VITRINES VITRÉES VITRINES BOIS
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›   Structure totalement vitrée en verre 
trempé avec vitrage autoportant et 
porte recouvrante. 

›  Esthétique bicolore gris/noir standard.
›  Triple vitrage pour une consommation 

d’énergie réduite.
›  Cadre de porte plat avec joint magnétique 

pour une durabilité renforcée.

›  Régulation électronique Touch Screen avec 
affichage digital de la température. 

›   L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  tablettes en verre réglables en hauteur  
(versions Q )

  -  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›  Éclairage LED “cool white” haute luminosité 
dans les quatre coins.

›  Roulettes directionnelles renforcées dont 
deux avec frein.

›   Panneau d’accès à la partie technique 
facilement démontable.

›  Classe climatique 4 (+30°C). 
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
KHALIFA

KHALIFA 450 GBT

Touch
ssssccccccrrrrreeeeeeeeeeeeennnnnn

Design
!

Poignée de porte 
intégrée sur toute la 
hauteur du profilé pour 
un design épuré.

Panneau d’accès à 
la partie technique 
sur charnière pour un 
entretien facilité du 
condenseur.

Structure intérieure 
en acier inox finition 
miroir.

Système de 
“suspension” des 
étagères en acier 
chromé pour une mise 
en valeur optimale des 
produits.

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

La gamme KHALIFA 
se décline en différents 

types de froid : 

Froid 
négatif ventilé 
-21°/-15°C. 
Dégivrage 
automatique 
par gaz 
chaud.

Froid positif 
ventilé +4°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Spécial 
chocolat 
Froid positif 
ventilé +14°/+16°C. 
Hygrométrie 
moyenne 40-44%, 
dégivrage 
manuel.

Froid négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.
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*   Produit en stock. Autres produits, délai minimum 4 semaines. ** Option coloris noir en stock.

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

124177 KHALIFA 450 Q 450 75% 5 tablettes verre - (lxp) 545x425 mm 710x700x1910 5170€

124178 KHALIFA 650 Q 450 75% 5 tablettes verre - (lxp) 745x425 mm 910x700x1910 5586€

 Vitrines positives ventilées SPÉCIAL CHOCOLAT  
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

124179 KHALIFA 450 Q chocolat 450 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 545x425 mm 710x700x1910 5483€

124180 KHALIFA 650 Q chocolat 650 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 745x425 mm 910x700x1910 5945€

 Vitrines négatives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

124181 KHALIFA 450 GBT 450 5 grilles évaporateurs fixes + 1 tablette verre - (lxp) 545x425 mm 710x700x1910 6140€

124182 KHALIFA 650 GBT 650 5 grilles évaporateurs fixes + 1 tablette verre - (lxp) 745x425 mm 910x700x1910 6607€

 Vitrines négatives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

124183 KHALIFA 450 NV** 450 5 tablettes verre - (lxp) 545x425 mm 710x700x1910 6400€

124184 KHALIFA 650 NV** 650 5 tablettes verre - (lxp) 745x425 mm 910x700x1910 7268€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123434 PLN-KA45 Kit plinthes cache-roulettes en acier laqué noir pour KHALIFA 450 184€

123435 PLN-KA65 Kit plinthes cache-roulettes en acier laqué noir pour KHALIFA 650 230€

126480 PLG-KA45 Kit plinthes cache-roulettes en acier laqué gris pour KHALIFA 450 255€

126481 PLG-KA65 Kit plinthes cache-roulettes en acier laqué gris pour KHALIFA 650 307€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0031 Coloris noir ou gris KHALIFA Sans supplément

KHALIFA 650 Q
option coloris gris

KHALIFA 650 Q
option coloris noir
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›  Structure en aluminium anodisé résistant à 
la corrosion, avec rupture pont thermique, 
4 faces vitrées.

›  Coloris Platinium standard, angles 
carrés.

›  Triple vitrage pour une parfaite isolation et 
une consommation d’énergie réduite.

›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Éclairage LED.

›    L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

-  tablettes en verre réglables en hauteur 
(versions Q )

-  grilles réglables en hauteur 
  (versions G )

-  tablettes en verre rotatives 
(versions R ) avec entraînement des 
tablettes par courroie 

-  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
DIVA

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Design
!

DIVA 450 GS LED

Régulation électronique 
Touch Screen, avec 
sécurisation des 
commandes et fonction 
Energy saving.

Touch
ssssccccccrrrrreeeeeeeeeeeeennnnnn

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

La gamme DIVA 
se décline en différents 

types de froid :

Froid 
négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.

 Froid négatif 
ventilé -21°/-15°C.
Dégivrage 
automatique 
par gaz 
chaud.

Spécial 
chocolat 
Froid positif 
ventilé +14°/+16°C. 
Hygrométrie 
moyenne 40-44%, 
dégivrage 
manuel. Bi-température 

-18°/+5°C. 
Hygrométrie 
moyenne 70% 
à +5°C, dégivrage 
automatique 
par gaz chaud.

Froid positif 
statique 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 60%, 
dégivrage 
automatique.

Froid positif 
ventilé 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.
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 Vitrines positives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119223 DIVA 450 GS LED 450 60% 5 grilles - (lxp) 555x450 mm 700x650x1910 4443€

121132 DIVA 650 GS LED 650 60% 5 grilles - (lxp) 750x470 mm 900x650x1910 5195€

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121134 DIVA 450 G LED 450 75% 5 grilles - (lxp) 555x450 mm 700x650x1910 4340€

121136 DIVA 550 G LED 550 75% 5 grilles - (lxp) 652x470 mm 800x650x1910 4617€

121135 DIVA 450 Q LED 450 75% 5 tablettes verre - (lxp) 555x460 mm 700x650x1910 4403€

120733 DIVA 550 Q LED 550 75% 5 tablettes verre - (lxp) 656x460 mm 800x650x1910 4713€

121133 DIVA 450 R LED 450 75% 5 tablettes verre rotatives Ø 465 mm 700x650x1910 4595€

 Vitrines positives ventilées SPÉCIAL CHOCOLAT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121137 DIVA 450 Q LED chocolat 450 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 555x460 mm 700x650x1910 4608€

121138 DIVA 550 Q LED chocolat 550 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 656x460 mm 800x650x1910 5061€

 Vitrines bi-températures
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121145 DIVA 450 BTV LED 450 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 555x450 mm 700x650x1910 6194€

121146 DIVA 550 BTV LED 550 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 664x450 mm 800x650x1910 7089€

121147 DIVA 650 BTV LED 650 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 750x450 mm 900x650x1910 7143€

 Vitrines négatives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119222 DIVA 450 GBT LED 450 5 grilles évaporateurs fixes (lxp) 555x460 mm 
+ 1 mobile 555x450 mm 700x650x1910 4751€

121139 DIVA 550 GBT LED 550 5 grilles évaporateurs fixes (lxp) 570x460 mm 
+ 1 mobile 645x463 mm 800x650x1910 5542€

119224 DIVA 650 GBT LED 650 5 grilles évaporateurs fixes (lxp) 750x460 mm 
+ 1 mobile 750x470 mm 900x650x1910 5547€

 Vitrines négatives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121143 DIVA 450 NV LED 450 5 grilles - (lxp) 555x450 mm 700x650x1910 6122€

121140 DIVA 550 NV LED 550 5 grilles - (lxp) 664x450 mm 800x650x1910 6690€

121144 DIVA 650 NV LED 650 5 grilles - (lxp) 750x450 mm 900x650x1910 6938€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0030 Coloris RAL DIVA Nous consulter
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›  Structure en aluminium anodisé avec 
rupture du pont thermique, 4 faces 
vitrées.

›  Coloris Platinium standard, angles 
carrés.

›  Triple vitrage pour une parfaite isolation.

›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Éclairage LED.
›  Équipement intérieur : 30 quarts 

de plateaux pivotants en plexiglass 
transparent (max Ø 26 cm).

›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›  Classe climatique 4 (+30°C).

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
MELANIE

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Régulation électronique 
Touch Screen, avec 
sécurisation des 
commandes et fonction 
Energy saving.

Touch
ssssccccccrrrrreeeeeeeeeeeeennnnnn

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

MELANIE 26 R

La gamme MELANIE 
se décline en différents 

types de froid :

Froid positif 
ventilé +4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 
75%, dégivrage 
automatique.

Froid négatif 
ventilé 
-21°/-15°C. 
Dégivrage 
automatique 
par gaz 
chaud.

Bi-température 
-18°/+5°C.
Hygrométrie 
moyenne 70% à 
+5°C, dégivrage 
automatique par 
gaz chaud.
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Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0061 Coloris RAL MELANIE Nous consulter

 Vitrine positive ventilée
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

126440 MELANIE 26 R 550 75% 30 quarts de plateaux Ø 26 cm 795x730x2015 6655€

 Vitrine bi-température
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

126442 MELANIE 26 BTV 550 70% à +5°C 30 quarts de plateaux Ø 26 cm 795x730x2015 8142€

 Vitrine négative ventilée
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

126441 MELANIE 26 NV 550 30 quarts de plateaux Ø 26 cm 795x730x2015 7988€
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›  Structure en aluminium anodisé résistant à 
la corrosion, avec rupture pont thermique, 4 
faces vitrées.

›  Coloris Silver standard, angles arrondis.
›  Triple vitrage pour une parfaite isolation et 

une consommation d’énergie réduite.
›  Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.
›  Éclairage LED.

›    L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

-  tablettes en verre réglables en hauteur 
(versions Q )

-  grilles réglables en hauteur 
  (versions G )

-  tablettes en verre rotatives 
(versions R ) avec entraînement des 
tablettes par courroie 

-  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
SNELLE

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

SNELLE 
350 R LED

Froid 
négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.

La gamme  SNELLE 
se décline en différents 

types de froid :

Bi-température 
-18°/+5°C.
Hygrométrie 
moyenne 70% 
à +5°C, dégivrage 
automatique
par gaz chaud.

 Froid 
négatif ventilé 
-21°/-10°C.
Dégivrage 
automatique 
par gaz 
chaud.

Froid positif 
statique 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 60%, 
dégivrage 
automatique.

Froid positif 
ventilé 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Spécial 
chocolat
Froid positif 
ventilé +14°/+16°C. 
Hygrométrie 
moyenne 40-44%, 
dégivrage 
manuel.

Coloris champagne 
disponible en 
option, sans 
supplément.



137137*   Produit en stock. Autres produits, délai minimum 4 semaines.

D
IS

TR
IB

U
TI

O
N

 Vitrines positives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119161 SNELLE 400 GS LED 400 60% 5 grilles - (lxp) 420x450 mm 595x615x1815 3695€

119162 SNELLE 550 GS LED 550 60% 5 grilles - (lxp) 555x560 mm 700x730x1810 4225€

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119168 SNELLE 350 G LED 350 75% 5 grilles - (lxp) 450x450 mm 595x615x1810 3056€

119169 SNELLE 505 G LED 500 75% 5 grilles - (lxp) 560x555 mm 700x730x1810 4585€

119173 SNELLE 350 Q LED 350 75% 5 tablettes verre - (lxp) 450x450 mm 595x615x1810 3036€

119174 SNELLE 505 Q LED 500 75% 5 tablettes verre - (lxp) 560x555 mm 700x730x1810 4517€

119178 SNELLE 350 R LED 350 75% 6 tablettes verre rotatives Ø 430 mm 595x615x1810 3254€

119179 SNELLE 505 R LED 500 75% 6 tablettes verre rotatives Ø 535 mm 700x730x1810 5047€

 Vitrines positives ventilées SPÉCIAL CHOCOLAT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119190 SNELLE 350 R LED chocolat 350 40-44% 6 tablettes verre rotatives Ø 430 mm 595x615x1810 3943€

119191 SNELLE 350 Q LED chocolat 350 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 450x450 mm 595x615x1810 3808€

119192 SNELLE 505 Q LED chocolat 500 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 560x555 mm 700x730x1810 4978€

 Vitrines bi-températures
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119200 SNELLE 350 BTV LED 350 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 450x450 mm 595x615x1810 4709€

119203 SNELLE 505 BTV LED 500 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 555x495 mm 700x730x1810 6166€

119202 SNELLE 350 RBT LED 350 70% à +5°C 6 tablettes verre rotatives Ø 430 mm 595x615x1810 4951€

119204 SNELLE 505 RBT LED 500 70% à +5°C 6 tablettes verre rotatives Ø 535 mm 700x730x1810 6341€

 Vitrines négatives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119209 SNELLE 400 GBT LED 400 6 grilles évaporateurs fixes - (lxp) 470x470 mm 595x615x1815 3652€

119674 SNELLE 400 GBT CHAMPAGNE LED 400 6 grilles évaporateurs fixes - (lxp) 470x470 mm 595x615x1815 3652€

119210 SNELLE 550 GBT LED 550 5 grilles évaporateurs fixes - (lxp) 550x560 mm 700x730x1810 4494€

 Vitrines négatives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

120731 SNELLE 400 NV LED 400 5 grilles - (lxp) 420x450 mm 595x615x1810 5402€

121141 SNELLE 550 NV LED 550 5 grilles - (lxp) 555x560 mm 700x730x1810 6237€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément

TO 0018 Coloris RAL SNELLE Nous consulter
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›  Structure en aluminium anodisé résistant à 
la corrosion, avec rupture pont thermique, 
4 faces vitrées.

›  Coloris Silver standard, angles arrondis.
›   Triple vitrage pour une parfaite isolation et 

une consommation d’énergie réduite.
›   Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  tablettes en verre réglables en hauteur 
(versions Q )

  -  grilles réglables en hauteur 
(versions G )

  -  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›  Éclairage LED.
›   Roulettes pivotantes renforcées.
›   Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
SNELLE

 Vitrine positive statique
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119163 SNELLE 800 GS LED 760 60% 2x5 grilles - (lxp) 470x470 mm 1145x615x1810 5458€

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119170 SNELLE 700 G LED 700 75% 2x5 grilles - (lxp) 470x470 mm 1145x615x1810 4829€
119171 SNELLE 1010 G LED 1000 75% 2x5 grilles - (lxp) 560x555 mm 1350x730x1810 6587€
119175 SNELLE 700 Q LED 700 75% 2x5 tablettes verre - (lxp) 470x470 mm 1145x615x1810 5173€
119176 SNELLE 1010 Q LED 1000 75% 2x5 tablettes verre - (lxp) 560x555 mm 1350x730x1810 6298€

 Vitrine bi-température
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119205 SNELLE 700 BTV LED 700 70% à +5°C 2x5 grilles - (lxp) 450x470 mm 1145x615x1810 6765€

 Vitrine négative statique
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119211 SNELLE 750 GBT LED 750 2x6 grilles évaporateurs fixes - (lxp) 470x470 mm 1145x615x1810 6624€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément
TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €
TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%
TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

SNELLE 700 Q LED

Coloris champagne 
disponible en 
option, sans 
supplément.

RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*
TO 0004 Coloris champagne Sans supplément
TO 0018 Coloris RAL SNELLE Nous consulter

La gamme SNELLE 
se décline en différents 

types de froid :
Froid positif 
statique 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 60%, 
dégivrage 
automatique.

Froid positif 
ventilé 
+4°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.Froid 

négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.

Bi-température 
-18°/+5°C. 
Hygrométrie 
moyenne 70% 
à +5°C, dégivrage 
automatique
par gaz chaud.

aaaaaa

F

a

F

a

Froid positif 
statique 
+4°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 60%, 
dégivrage
automatique.
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›  Structure en aluminium anodisé résistant à 
la corrosion, avec rupture pont thermique, 4 
faces vitrées.

›   Coloris Silver standard, angles arrondis.
›  Triple vitrage pour une parfaite isolation et 

une consommation d’énergie réduite.
›  Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  grilles réglables en hauteur 
(versions G )

  -  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›  Éclairage LED.
›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 
4 faces vitrées
MAXIVISION

 Vitrine positive statique
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119164 MAXIVISION 650 GS LED 650 60% 5 grilles - (lxp) 750x470 mm 900x650x1900 5005€

 Vitrine bi-température
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119206 MAXIVISION 650 BTV LED 650 70% à +5°C 5 grilles - (lxp) 750x450 mm 900x650x1900 7111€

 Vitrine négative statique
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119212 MAXIVISION 650 GBT LED 650 6 grilles - (lxp) 750x470 mm (dont 5 grilles évaporateurs fixes) 900x650x1900 5391€

 Vitrine négative ventilée
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121142 MAXIVISION 650 NV LED 650 5 grilles - (lxp) 750x450 mm 900x650x1900 7101€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément
TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €
TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%
TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément
TO 0023 Coloris RAL MAXIVISION Nous consulter

MAXIVISION 650 GBT LED

La gamme MAXIVISION 
se décline en différents 

types de froid :

Personnalisez 
votre vitrine à 

votre identité en 
choisissant un 

coloris RAL. Person-
nalisable
!

Coloris 
champagne 

disponible en 
option, sans 
supplément.

Froid positif 
statique 
+3°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 60%, 
dégivrage 
automatique.

Froid 
négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.

Bi-température 
-18°/+5°C. 
Hygrométrie 
moyenne 70% 
à +5°C, dégivrage 
automatique
par gaz chaud.

Froid négatif 
ventilé -21°/-10°C.
Dégivrage 
automatique par 
gaz chaud.
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›  Structure en aluminium anodisé résistant 
à la corrosion, avec rupture pont thermique, 
4 faces vitrées.

›  Coloris Silver standard, angles 
arrondis.

›   Équipement intérieur : grilles en acier 
inox 18-10 réglables en hauteur, barres 
pour crochets à viande supportant 
chacune jusqu’à 30 kg.

›  Triple vitrage pour une parfaite isolation 
et une consommation d’énergie réduite.

›   Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›   Évaporateur traité anti-corrosion.
›  Éclairage LED.

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
MEAT

 Vitrines positives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119165 MEAT 550 M LED 550 75% 3 grilles inox - (lxp) 555x650 mm
2 barres pour crochets 795x730x2005 5487€

119166 MEAT 1150 M LED 1150 75% 6 grilles inox - (lxp) 555x650 mm
4 barres pour crochets 1542x730x2005 8080€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément

TO 0024 Coloris RAL MEAT Nous consulter

MEAT 
550 M LED

MEAT 
5550 M LED

Spécial
viande

Coloris champagne 
disponible en option, 
sans supplément.

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

Froid positif 
statique +1°/+6°C.
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).
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›  Structure en aluminium anodisé résistant à 
la corrosion, avec rupture pont thermique, 
4 faces vitrées.

›  Coloris Silver standard, angles arrondis.
›  Équipement intérieur : grilles en acier inox 

18-10 réglables en hauteur, barres pour 
crochets à viande supportant chacune 
jusqu’à 30 kg.

›  Triple vitrage pour une parfaite isolation et 
une consommation d’énergie réduite.

›   Double régulation électronique avec 
affichage digital température & 
hygrométrie.

›  Évaporateur traité anti-corrosion.

›   Éclairage LED.
›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono) – 50 Hz.

informations produit

Vitrines de maturation 
4 faces vitrées
MEAT DRY AGED

 Vitrines de maturation positives ventilées 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

124433 MEAT 550 DA 550 50-80% 3 grilles inox – (lxp) 555x650 mm
2 barres pour crochets 795x730x2005 6867€

124434 MEAT 1150 DA 1150 50-80% 6 grilles inox – (lxp) 555x650 mm
4 barres pour crochets 1542x730x2005 10017€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément

TO 0024 Coloris RAL MEAT Nous consulter

Spécial
viande

MEAT 550 DA

Froid positif 
ventilé +1°/+2°C  
Hygrométrie 
contrôlée 50-80%, 
dégivrage 
automatique
par gaz chaud.

La maturation 
(ou Dry Aged) 

Les vitrines de 
maturation permettent 

d’améliorer la qualité gustative 
des viandes par le vieillissement 

dans un environnement à température 
et hygrométrie contrôlées. 

Ce procédé vous permet d’augmenter 
grandement la tendreté et 

la saveur de vos viandes 
tout en préservant 

leurs qualités 
organoleptiques.

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Personnalisez 
votre vitrine à 

votre identité en 
choisissant un 

coloris RAL. Person-
nalisable
!

Coloris 
champagne 

disponible en 
option, sans 
supplément.
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›  Structure en bois massif traité pour 
résister à l’humidité, teinte noyer 
foncé, 4 faces vitrées.

›  Triple vitrage pour une consommation 
d’énergie réduite.

›   Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Éclairage LED.

›  L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  tablettes en verre réglables en hauteur 
(versions Q )

  -  grilles réglables en hauteur 
(versions G )

  -  tablettes en verre rotatives 
(versions R ) avec entraînement des 
tablettes par courroie. 

›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable. 
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 4 faces vitrées
SALOON

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119180 SALOON 350 G LED 350 75% 5 grilles - (lxp) 450x450 mm 607x617x1850 3763€

119183 SALOON 500 G LED 500 75% 5 grilles - (lxp) 560x555 mm 700x730x1850 4191€

119186 SALOON 700 G LED 700 75% 2x5 grilles - (lxp) 470x470 mm 1142x617x1850 5721€

119181 SALOON 350 Q LED 350 75% 5 tablettes verre - (lxp) 450x450 mm 607x617x1850 3769€

119184 SALOON 500 Q LED 500 75% 5 tablettes verre - (lxp) 560x555 mm 700x730x1850 4200€

119187 SALOON 700 Q LED 700 75% 2x5 tablettes verre - (lxp) 470x470 mm 1142x617x1850 5741€

119182 SALOON 350 R LED 350 75% 6 tablettes verre rotatives Ø 430 mm 607x617x1850 4121€

119185 SALOON 500 R LED 500 75% 6 tablettes verre rotatives Ø 535 mm 700x730x1850 4669€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0033 Coloris RAL SALOON Nous consulter

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

Coloris noyer clair 
disponible en option, 
sans supplément.

SALOON 350 Q LED

massif

Structure

bois

Froid positif 
ventilé +4°/+10°C 
Hygrométrie 
moyenne 
75%, dégivrage 
automatique.
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›  Structure en bois massif traité pour 
résister à l’humidité, teinte noyer 
foncé, 4 faces vitrées.

›  Triple vitrage pour une consommation 
d’énergie réduite.

›   Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Éclairage LED.

›  L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  tablettes en verre réglables en hauteur 
(versions Q )

  -  tablettes en verre rotatives 
(versions R ) avec entraînement des 
tablettes par courroie. 

›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable. 
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de présentation 
4 faces vitrées
BAROCCA

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119188 BAROCCA 500 Q LED 500 75% 5 tablettes verre - (lxp) 570x520 mm 820x845x1815 5282€

119189 BAROCCA 500 R LED 500 75% 6 tablettes verre rotatives 
Ø 560 mm 820x845x1815 5718€

 Vitrines positives ventilées SPÉCIAL CHOCOLAT     
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119194 BAROCCA 500 Q LED 
chocolat 500 40-44% 5 tablettes verre - (lxp) 570x520 mm 820x845x1815 5459€

119193 BAROCCA 500 R LED 
chocolat 500 40-44% 6 tablettes verre rotatives 

Ø 560 mm 820x845x1815 5861€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0035 Coloris RAL BAROCCA Nous consulter

BAROCCA 500 Q LED

massif

Structure

bois

La gamme BAROCCA 
se décline en différents 

types de froid : 

Froid positif 
ventilé +4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 
75%, dégivrage 
automatique.

Spécial 
chocolat 
froid positif 
ventilé +14°/+16°C. 
Hygrométrie 
moyenne 40-44%, 
dégivrage 
manuel.

Personnalisez 
votre vitrine à 

votre identité en 
choisissant un 

coloris RAL. Person-
nalisable
!

Coloris noyer 
clair disponible 
en option, sans 

supplément.
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›  Structure en aluminium anodisé 
résistant à la corrosion, avec rupture 
pont thermique, 5 faces vitrées dont 
dessus.

›   Coloris silver standard, angles 
arrondis. 

›  Triple vitrage pour une consommation 
d’énergie réduite.

›  Éclairage LED.

›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  L’équipement intérieur est disponible avec 
différents aménagements selon modèle : 

  -  grilles réglables en hauteur 
600 x 400, compatibles avec plaques 
pâtissières (versions G )

  -  grilles évaporateurs fixes 
(versions GBT )

›   Roulettes pivotantes renforcées.
›  Joint de porte magnétique facilement 

interchangeable.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Vitrines de présentation horizontales
5 faces vitrées
KUBO

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Personnalisez votre 
vitrine à votre identité 
en choisissant un 
coloris RAL.

Person-
nalisable
!

Coloris champagne 
disponible en option, 
sans supplément.

KUBO 250 G LED

Boulangerie
Pâtisserie

Spécifi que

Euronormes

600x400

La gamme KUBO 
se décline en 

différents 
types de froid :Froid positif 

ventilé 
+2°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique. Froid 

négatif 
statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.
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Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0001 Inversion du sens d’ouverture de la porte Sans supplément

TO 0002 Serrure (prix par porte) 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément

TO 0026 Coloris RAL KUBO Nous consulter

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119195 KUBO 250 G LED 250 4 grilles 600x400 mm 810x600x1225 3386€

119197 KUBO 500 G LED 500 8 grilles 600x400 mm 1500x600x1225 5039€

 Vitrines négatives statiques
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119196 KUBO 250 GBT LED 250 3 grilles évaporateurs fixes 630x465 mm 810x600x1225 3690€

119198 KUBO 500 GBT LED 500 6 grilles évaporateurs fixes 630x465 mm 1500x600x1225 5743€

KUBO 500 GBT LED
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 ›  Triple vitrage thermopan chauffé sur 
modèles BTV, angles carrés.

 ›  Portes coulissantes sauf modèles BTV 
(portes battantes).

 ›   Équipement intérieur : tablettes en verre 
réglables en hauteur.

 ›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

 ›  Éclairage LED.

 ›  Roulettes pivotantes renforcées.
 ›  Classe climatique 4 (+30°C).
 ›  Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Vitrines de présentation horizontales
5 faces vitrées
KARINA

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121148 KARINA 96 380 60% 3 tablettes 395x865 mm 941x700x1370 5532€

118366 KARINA 136 550 70% 3 tablettes 395x1270 mm 1341x700x1370 6563€

121149 KARINA 186 750 70% 6 tablettes 395x865 mm 1800x700x1370 7630€

 Vitrines positives ventilées SPÉCIAL CHOCOLAT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

121152 KARINA 96 CHOCOLAT 380 40-44% 3 tablettes 395x865 mm 941x700x1370 5614€

121153 KARINA 136 CHOCOLAT 550 40-44% 3 tablettes 395x1270 mm 1341x700x1370 6874€

 Vitrine bi-température
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

126443 KARINA 136 BTV 550 70% à +5°C 3 tablettes 395x1270 mm 1341x742x1370 9066€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

KARINA 136

La gamme KARINA 
se décline en 

différents types 
de froid : 

Froid 
positif ventilé 
+3°/+10°C.  
Hygrométrie 
moyenne 60% ou
70%, dégivrage 
automatique. Spécial 

chocolat
froid positif 
ventilé +14°/+16°C. 
Hygrométrie 
moyenne 40-44%, 
dégivrage 
manuel.

Bi-température 
-18°/+5°C. 
Hygrométrie 
moyenne 70% 
à +5°C, dégivrage 
automatique
par gaz chaud.
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Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0002 Serrure 216 €

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

 Vitrines positives ventilées encastrables
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm)

DIMENSIONS 
ENCASTREMENT PRIX H.T.*

125828 KARINA 96 SP 380 60% 3 tablettes 395x865 mm 941x700x1370 865x635 4813€

118638 KARINA 136 SP 550 70% 3 tablettes 395x1270 mm 1341x700x1370 1265x635 5779€

126445 KARINA 186 SP 750 70% 6 tablettes 395x865 mm 1800x700x1370 1725x635 6664€

 Vitrines positives ventilées encastrables SPÉCIAL CHOCOLAT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm)

DIMENSIONS 
ENCASTREMENT PRIX H.T.*

126446 KARINA 96
CHOCOLAT SP 380 40-44% 3 tablettes 395x865 mm 941x700x1370 865x635 5177€

126447 KARINA 136
CHOCOLAT SP 550 40-44% 3 tablettes 395x1270 mm 1341x700x1370 1265x635 5992€

 Vitrine bi-température encastrable
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm)

DIMENSIONS 
ENCASTREMENT PRIX H.T.*

126444 KARINA 136 BTV SP 550 70% à +5°C 3 tablettes 395x1270 mm 1341x742x1370 1265x635 8208€

KARINA 136 SP

Modèle
encastrable
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MICRON
›  Construction ABS blanc.
›  Thermostat mécanique et thermomètre.
›  Grilles réglables en hauteur.
›  Éclairage.
›   Classe climatique 3 (+25°C).
›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

JUNIOR
›  Construction aluminium anodisé, 

coloris silver.
›  Triple vitrage pour une consommation 

d’énergie réduite.
›  Régulation électronique.
›   Éclairage LED.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

GOLOSO
›   Construction ABS noir.
›   Équipée de 5 tablettes verre rotatives.
›  Régulation électronique.
›   Simple vitrage arrondi.
›  Porte battante à l’arrière.
›   Éclairage LED.
›   Classe climatique 3 (+25°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Vitrines de comptoir

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ
(l.) TEMPÉRATURE HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS

LxPxH (mm) PRIX H.T.*

32659 MICRON I 68 +4°/+10°C 75% 2 grilles 320x350mm 430x385x734 1668€

27635 MICRON II 93 +4°/+10°C 75% 2 grilles 320x350mm 430x385x885 1698€

100994 MICRON III 120 +4°/+10°C 75% 3 grilles 320x350mm 430x385x1105 18 1 1€

119221 JUNIOR 120 G 120 +2°/+10°C 75% 3 grilles 320x445mm 550x450x1125 2785€

120048 GOLOSO LED 100 +4°/+10°C 75% 5 tablettes verre rotatives diam. 320 mm 430x400x1090 2538€

 Vitrine négative statique
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l.) TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119220 JUNIOR 120 GBT 120 -18°/-5°C 3 grilles 300x430mm 550x450x1125 3116€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0004 Coloris champagne (sur modèles JUNIOR) Sans supplément

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

Froid ventilé 
+4°/+10°C.  
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
manuel.

Froid ventilé 
+4°/+10°C.  
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Modèles 
120 G :
Froid ventilé 
+2°/+10°C.  
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Modèles 
120 GBT :
Froid statique 
-18°/-5°C. 
Dégivrage 
manuel.

MICRON II JUNIOR 120 GBT GOLOSO LED
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DOMINANTE
›  Vitrine de comptoir 3 faces vitrées.
›  Structure ABS blanc.
›  Double vitrage.
›  Régulation électronique.
›  Éclairage intérieur. 
›  Vitres coulissantes.
›  Grilles réglables en hauteur.
›  Classe climatique 3 (+25°C). 
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

SNOOPY
›  Structure en aluminium anodisé.
›  Éclairage LED.
›  Triple vitrage pour une consommation d’énergie réduite.
›  Version encastrable (dim. d’encastrement 680x455mm - 

prof. 230 mm). 
›  Tablettes en plexiglass transparent.
›  Classe climatique 3 (+25°C). 
›  Alimentation 230 V (mono) - 50Hz.

informations produit

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0004 Coloris champagne (sur modèle SNOOPY) Sans supplément

TO 0039 Coloris RAL (sur modèle SNOOPY) Nous consulter

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l.) HYGROMÉTRIE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS 
ENCASTREMENT PRIX H.T.*

31796 DOMINANTE 100 G 100 80% 2 grilles 710x320mm 1052x420x510 1666€

119219 SNOOPY 200 Q LED 200 75% 2 tablettes 774x404 mm 900x500x700 2994€

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

SNOOPY 200 Q LEDDOMINANTE 100 G

Modèle
encastrable

Froid ventilé 
+4°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 75% ou 
80% selon modèle, 
dégivrage 
automatique.
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 ›  Structure en aluminium anodisé.
 ›  Dégivrage entièrement automatique 

sur les vitrines positives.
 

 ›   Éclairage intérieur.
 ›   Modèles SELF et NEUTRAL avec vitres 

coulissantes à l’arrière et abattants côté 
client. 

 ›  Tablettes en verre réglables (sauf modèles 
GBT et HOT).

 ›  Classe climatique 3 (+25°C). 
 ›  Alimentation 230 V (mono) - 50Hz.

informations produit

Vitrines de comptoir
ORIZONT / LINUS

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS

LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119213 ORIZONT 100 Q Froid ventilé +4°/+10°C 2 tablettes verre 600x275 mm 1000x390x515 2722€

119214 ORIZONT 200 Q Froid ventilé +4°/+10°C 3 tablettes verre 765x380 mm 1200x500x725 3376€

119216 ORIZONT 200 Q SELF Froid ventilé +4°/+10°C 3 tablettes verre 765x380 mm 1200x500x725 3394€

 Vitrine négative statique 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS

LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119215 ORIZONT 200 GBT Froid statique -18°/-5°C 2 grilles évaporateurs 740x400 mm 1200x500x725 3973€

 Vitrine neutre 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119217 ORIZONT 200 Q Neutral Ambiante 3 tablettes verre 875x410 mm 900x500x725 1478€

 Vitrine chaude 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119218 ORIZONT 200 Q HOT Chauffage statique 
+35°/+70°C

2 tablettes inox - 830x490 mm
4x300W infrarouge 900x500x725 3101€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

TO 0010 Équipement haute altitude froid négatif +8%

TO 0004 Coloris champagne Sans supplément

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

ORIZONT 200 Q
ORIZONT 200 Q HOT

option coloris champagne     

La gamme ORIZONT 
se décline en 

différents modèles :
Froid ventilé 
+4°/+10°C. 
Hygrométrie 
moyenne 75%, 
dégivrage 
automatique.

Froid 
statique 
-18°/-5°C.
Dégivrage 
manuel.

Modèle 
neutre.
Température 
ambiante.

Maintien en 
température 
+35°/+70°C.
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 ›  Construction acier inox 18-10.
›  Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  Tablette en verre sur modèles DRY.
›  Bac à eau sur modèles DRY.
›  Groupe logé en haut.

›    Éclairage LED.
›  Classe climatique 3 (+25°C).
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

 Vitrines positives ventilées
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l.) REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS

LxPxH (mm) PRIX H.T.*

119379 LINUS 100 LED 100 Froid ventilé +4°/+10°C 1 tablette inox - 685x292 mm 800x410x720 2819€

119380 LINUS 150 LED 160 Froid ventilé +4°/+10°C 2 tablettes inox - 685x292 mm 800x410x920 3057€

119382 LINUS 200 LED 200 Froid ventilé +4°/+10°C 2 tablettes inox - 899x292 mm 1000x410x920 3165€

 Vitrines chaudes
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ (l.) REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT DIMENSIONS

LxPxH (mm) PRIX H.T.*

111362 LINUS 642 DRY 80 Chauffage statique 
+30°/+65°C 1 tablette verre - 578x330 mm 625x420x485 1123€

111363 LINUS 842 DRY 100 Chauffage statique 
+30°/+65°C 1 tablette verre - 778x330 mm 825x420x485 1257€

111364 LINUS 1042 DRY 120 Chauffage statique 
+30°/+65°C 1 tablette verre - 978x330 mm 1025x420x485 1357€

Option (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0003 Équipement haute altitude froid positif +4%

Équipement spécifique nécessaire au-delà de 900 m d’altitude (en option).

LINUS 150 LED LINUS 842 DRY

La gamme LINUS 
se décline en 

différents modèles :

Froid ventilé 
+4°/+10°C.
Hygrométrie 
moyenne 
70%, dégivrage 
automatique.

Maintien en 
température 
+30°/+65°C.
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Modèles TAPAS GN : cuve réfrigérée en acier inox Aisi 304 
pour présentation en bacs GN 1/3 hauteur max. 40 mm (bacs 
non fournis).
Modèles TAPAS PI : plan réfrigéré en acier inox Aisi 304 avec 
angles arrondis.
Modèles TAPAS GN BM : cuve bain-marie à eau en acier 
inox Aisi 304 pour présentation en bacs GN 1/3 hauteur max. 
40 mm (bacs non fournis).

 ›  Réfrigération par évaporateur 
serpentin en tube cuivre sous la 
cuve. 

›  Fluide R 404a.
›   Vitre avant galbée relevable.
›   Panneaux coulissants en 

plexiglass côté service.
›  Éclairage LED.

›  Coloris noir.
›  Classe climatique 4 (+30°C). 
›  Vitrines conçues pour la 

présentation, inadaptées pour le 
stockage.

›   Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

 Vitrines à tapas réfrigérées pour bacs GN 1/3 - Tapas GN 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS GN 1/3 PUISSANCE
RACCORDÉE (W)

DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

117696 TAPAS 4 GN 4 262 1085x380x255 1605€

117697 TAPAS 6 GN 6 262 1437x380x255 1730€

117698 TAPAS 8 GN 8 266 1790x380x255 1846€

117699 TAPAS 10 GN 10 266 2141x380x255 1986€

 Vitrines à tapas réfrigérées avec plan inox - Tapas PI
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE DIMENSIONS EXPOSITION 
(LxP)

PUISSANCE
RACCORDÉE (W)

DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

117700 TAPAS 6 PI 1060x325 mm 262 1437x380x255 1715€

117701 TAPAS 8 PI 1410x325 mm 266 1790x380x255 1834€

117702 TAPAS 10 PI 1760x325 mm 266 2141x380x255 2003€

 Vitrines à tapas chauffantes pour bacs GN 1/3 - Tapas GN BM
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS GN 1/3 PUISSANCE
RACCORDÉE (W)

DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

117703 TAPAS 4 GN BM 4 600 820x380x255 1171€

117704 TAPAS 6 GN BM 6 1200 1172x380x255 1366€

117705 TAPAS 8 GN BM 8 1200 1524x380x255 1460€

Versions GN/PI.

VERSIONS GN BM :
Bain-marie à eau 
+30° à +60°C. 

Vitre avant galbée 
relevable pour faciliter 
le nettoyage.TAPAS 6 GN

Vitrines à tapas
TAPAS

23
5

20
380

La gamme TAPAS 
se décline en 

différents MODÈLES :

Froid 
positif
statique 
+3°/+5°C.  

Maintien en 
température 
+30°/+60°C.

TAPAS 6 GNTA

Spécial
tapas
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Modèles SUSHI GN : cuve réfrigérée en acier inox Aisi 316 
pour présentation en bacs GN 1/3 hauteur max. 40 mm (bacs 
non fournis).
Modèles SUSHI PI : plan réfrigéré en acier inox Aisi 316 
avec angles arrondis.

 ›  Double système de 
réfrigération. 

 ›  Évaporateur serpentin en 
tube cuivre sous la cuve + 
évaporateur plafond.

 ›   Fluide R 404a.
 ›  Vitre avant galbée relevable pour 

faciliter le nettoyage.
 ›   Panneaux coulissants en plexiglass 

côté service.

 ›  Éclairage LED.
 ›  Coloris noir.
 ›  Classe climatique 4 (+30°C). 
 ›  Vitrines conçues pour la 

présentation, inadaptées 
pour le stockage.

 ›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

 Vitrines à sushis pour bacs GN 1/3 - Sushi GN 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS GN 1/3 PUISSANCE
RACCORDÉE (W)

DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

117706 SUSHI 4 GN 4 270 1085x380x255 1858€

117707 SUSHI 6 GN 6 270 1437x380x255 1936€

117708 SUSHI 8 GN 8 270 1790x380x255 2079€

117709 SUSHI 10 GN 10 270 2141x380x255 2320€

 Vitrines à sushis avec plan inox - Sushi PI 
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE DIMENSIONS EXPOSITION 
(LxP)

PUISSANCE
RACCORDÉE (W)

DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

115651 SUSHI 6 PI 1060x325 mm 270 1437x380x255 2045€

117710 SUSHI 8 PI 1410x325 mm 270 1790x380x255 2092€

117711 SUSHI 10 PI 1760x325 mm 270 2141x380x255 2323€

Vitrines à sushis
SUSHI

SUSHI 6 GN

Spécial
sushis

Versions GN/PI.

Vitre avant 
galbée 

relevable pour 
le nettoyage.

23
5

20
380

Froid 
positif
statique 
+1°/+5°C.  
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 ›  Hygrométrie 55%.
 ›   Dégivrage entièrement automatique.
 ›   Construction acier inox 18/10.

 ›  Éclairage tube fluorescent avec réflecteur 
inox (sauf modèles SS).

 ›  Fluide R 404a.
 ›  Évaporateur traité anti-corrosion.

 ›  Piètement sur roulettes (dont 2 avec 
freins) en accessoire.

 ›  Classe climatique 3 (+25°C).
 ›  Alimentation 230 V (mono) - 50Hz.

informations produit

Double évaporateur - 
performances accrues
sur modèle SPRINT.

Pour l’exposition à la vente de :
- Charcuteries
- Fruits et légumes
- Fromages
- Boissons

Comptoirs réfrigérés posables
SUPER / SPRINT

!
Posable

SUPER / SPRINT sur piétement SP

SUPER / SPRINT SUPER / SPRINT C SUPER / SPRINT SS

Comptoirs réfrigérés avec groupe 
intégré non apparent.  

Existent en version : 
- vitrage droit
- vitrage bombé (série C)
- vitrage bas self (série SS)

En 5 largeurs : 
756-1006-1256-1506-1972.

23
4

23
4

Modèles 
SUPER :
Froid positif 
statique
+2°/+4°C.

Modèles 
SPRINT :
Froid positif 
statique +2°/+4°C.
Double évaporateur : 
batterie + 
serpentin sous 
la cuve.

GAMME SUPER / SPRINT
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 Comptoirs réfrigérés posables - SUPER
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE VITRAGE DIMENSIONS EXPO
LxP (mm)

ÉTAGÈRE INTERMÉD.
LxP (mm) LARGEUR (mm) PRIX H.T.*

109384 SUPER 750 droit 674x560 701x139 756 1976€

109385 SUPER 750 C bombé 674x560 701x139 756 2006€

109386 SUPER 750 SS bas self 674x560 / 756 1649€

109387 SUPER 1000 droit 924x560 951x139 1006 2129€

109390 SUPER 1000 C bombé 924x560 951x139 1006 2132€

109391 SUPER 1000 SS bas self 924x560 / 1006 1775€

109393 SUPER 1250 droit 1174x560 1201x139 1256 2338€

109394 SUPER 1250  C bombé 1174x560 1201x139 1256 2410€

109395 SUPER 1250 SS bas self 1174x560 / 1256 1966€

109396 SUPER 1500 droit 1424x560 1451x139 1506 2566€

109397 SUPER 1500 C bombé 1424x560 1451x139 1506 2576€

109398 SUPER 1500 SS bas self 1424x560 / 1506 2115€

109399 SUPER 2000 droit 1890x560 1915x139 1972 3441€

109400 SUPER 2000  C bombé 1890x560 1915x139 1972 3526€

109401 SUPER 2000  SS bas self 1890x560 / 1972 2864€

 Comptoirs réfrigérés posables - SPRINT DOUBLE ÉVAPORATEUR
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE VITRAGE DIMENSIONS EXPO
LxP (mm)

ÉTAGÈRE INTERMÉD.
LxP (mm) LARGEUR (mm) PRIX H.T.*

119240 SPRINT 750 droit 674x560 701x139 756 2245€

119241 SPRINT 750 C bombé 674x560 701x139 756 2263€

119242 SPRINT 750 SS bas self 674x560 / 756 1882€

119243 SPRINT 1000 droit 924x560 951x139 1006 2396€

119244 SPRINT 1000 C bombé 924x560 951x139 1006 2507€

119245 SPRINT 1000 SS bas self 924x560 / 1006 1989€

119246 SPRINT 1250 droit 1174x560 1201x139 1256 2632€

119247 SPRINT 1250  C bombé 1174x560 1201x139 1256 2701€

119248 SPRINT 1250 SS bas self 1174x560 / 1256 2200€

119249 SPRINT 1500 droit 1424x560 1451x139 1506 2972€

119250 SPRINT 1500 C bombé 1424x560 1451x139 1506 2912€

119251 SPRINT 1500 SS bas self 1424x560 / 1506 2431€

119252 SPRINT 2000 droit 1890x560 1915x139 1972 3940€

118499 SPRINT 2000  C bombé 1890x560 1915x139 1972 4029€

119253 SPRINT 2000  SS bas self 1890x560 / 1972 3291€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

126576 SP-SS75 Piétement sur roulettes SUPER / SPRINT 750 169€

126578 SP-SSDM100 Piétement sur roulettes pour SUPER / SPRINT 1000 188€

126579 SP-SSDM125/150 Piétement sur roulettes pour SUPER / SPRINT 1250/1500 192€

126580 SP-SS200 Piétement sur roulettes pour SUPER / SPRINT 2000 319€

124432 X03207 Plateau inox perforé pour SPRINT 750 133€

124439 X03208 Plateau inox perforé pour SPRINT 1000 190€

124440 X03209 Plateau inox perforé pour SPRINT 1250 224€

124441 X03210 Plateau inox perforé pour SPRINT 1500 251€

124442 X03211 Plateaux inox perforés (2p) pour SPRINT 2000 355€
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 ›  Hygrométrie 55%.
 ›   Dégivrage entièrement automatique.
 ›   Construction acier inox 18/10.

 ›  Éclairage tube fluorescent avec réflecteur 
inox (sauf modèles SS).

 ›  Fluide R 404a.
 ›  Évaporateur traité anti-corrosion.

 ›  Piètement sur roulettes (dont 2 avec 
freins) en accessoire.

 ›  Classe climatique 3 (+25°C).
 ›  Alimentation 230 V (mono) - 50Hz.

informations produit

Double évaporateur - 
performances accrues
sur modèle MIRAGE

Pour l’exposition à la vente de :
- Charcuteries
- Fruits et légumes
- Fromages
- Boissons

Comptoirs réfrigérés compacts
DELICIOUS / MIRAGE

DELICIOUS / MIRAGE DELICIOUS / MIRAGE C DELICIOUS / MIRAGE SS

Comptoirs réfrigérés avec groupe 
intégré non apparent.  

Existent en version : 
- vitrage droit
- vitrage bombé (série C)
- vitrage bas self (série SS)

En 5 largeurs : 
756-1006-1256-1506-1972.

790

27
9

790

23
4

27
9

790

23
4

27
9

Compacts

Modèle
encastrable

DELICIOUS / MIRAGE sur piétement SP

Modèles 
DELICIOUS :
Froid positif 
statique
+2°/+4°C.

Modèles 
MIRAGE :
Froid positif 
statique +2°/+4°C.
Double évaporateur : 
batterie + 
serpentin sous 
la cuve.

GAMME DELICIOUS / MIRAGE
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 Comptoirs réfrigérés compacts - DELICIOUS
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE VITRAGE DIMENSIONS EXPO
LxP (mm)

ÉTAGÈRE INTERMÉD.
LxP (mm) LARGEUR (mm) PRIX H.T.*

109402 DELICIOUS 750 droit 674x560 701x139 756 2112€

109403 DELICIOUS 750 C bombé 674x560 701x139 756 2158€

109404 DELICIOUS 750 SS bas self 674x560 / 756 1812€

109405 DELICIOUS 1000 droit 924x560 951x139 1006 2249€

109406 DELICIOUS 1000 C bombé 924x560 951x139 1006 2341€

109407 DELICIOUS 1000 SS bas self 924x560 / 1006 1873€

109408 DELICIOUS 1250 droit 1174x560 1201x139 1256 2497€

109409 DELICIOUS 1250  C bombé 1174x560 1201x139 1256 2573€

109410 DELICIOUS 1250 SS bas self 1174x560 / 1256 2103€

109411 DELICIOUS 1500 droit 1424x560 1451x139 1506 2704€

109412 DELICIOUS 1500 C bombé 1424x560 1451x139 1506 2739€

109413 DELICIOUS 1500 SS bas self 1424x560 / 1506 2211€

109414 DELICIOUS 2000 droit 1890x560 1915x139 1972 3573€

109415 DELICIOUS 2000  C bombé 1890x560 1915x139 1972 3656€

109416 DELICIOUS 2000  SS bas self 1890x560 / 1972 2961€

 Comptoirs réfrigérés compacts - MIRAGE DOUBLE ÉVAPORATEUR
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE VITRAGE DIMENSIONS EXPO
LxP (mm)

ÉTAGÈRE INTERMÉD.
LxP (mm) LARGEUR (mm) PRIX H.T.*

119225 MIRAGE 750 droit 674x560 701x139 756 2462€

119226 MIRAGE 750 C bombé 674x560 701x139 756 2509€

119227 MIRAGE 750 SS bas self 674x560 / 756 2123€

119228 MIRAGE 1000 droit 924x560 951x139 1006 2624€

119229 MIRAGE 1000 C bombé 924x560 951x139 1006 2674€

119230 MIRAGE 1000 SS bas self 924x560 / 1006 2188€

119231 MIRAGE 1250 droit 1174x560 1201x139 1256 2854€

119232 MIRAGE 1250  C bombé 1174x560 1201x139 1256 2922€

119233 MIRAGE 1250 SS bas self 1174x560 / 1256 2482€

119234 MIRAGE 1500 droit 1424x560 1451x139 1506 3105€

119235 MIRAGE 1500 C bombé 1424x560 1451x139 1506 3115€

119236 MIRAGE 1500 SS bas self 1424x560 / 1506 2601€

119237 MIRAGE 2000 droit 1890x560 1915x139 1972 4241€

119238 MIRAGE 2000  C bombé 1890x560 1915x139 1972 4366€

119239 MIRAGE 2000  SS bas self 1890x560 / 1972 3567€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

126577 SP-DM75 Piétement sur roulettes pour DELICIOUS / MIRAGE 750 177€

126578 SP-SSDM100 Piétement sur roulettes pour DELICIOUS / MIRAGE 1000 188€

126579 SP-SSDM125/150 Piétement sur roulettes pour DELICIOUS / MIRAGE 1250/1500 192€

126581 SP-DM200 Piétement sur roulettes pour DELICIOUS / MIRAGE 2000 335€

124432 X03207 Plateau inox perforé pour MIRAGE 750 133€

124439 X03208 Plateau inox perforé pour MIRAGE 1000 190€

124440 X03209 Plateau inox perforé pour MIRAGE 1250 224€

124441 X03210 Plateau inox perforé pour MIRAGE 1500 251€

124442 X03211 Plateaux inox perforés (2p) pour MIRAGE 2000 355€
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Modèles BASE pouvant s’intégrer dans 
une structure.
Modèles VISTA avec pare-haleine et 
rampe infrarouge.

›  Régulation électronique de la température.
›   Existent en 4 dimensions GN 1/1, 

GN 2/1, 600x400, 430x430 (Pizza).

›  Surface de chauffe en vitrocéramique.
›  Alimentation 230 V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Plaques de maintien en température
BASE / VISTA

 Plaques de maintien en température - BASE / VISTA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE PUISSANCE 
PLAQUE (W)

PUISSANCE 
INFRAROUGE (W)

PUISSANCE
RACCORDÉE (W) TEMPÉRATURE POIDS

(kg) PRIX H.T.*

112868 BASE GN 1/1 300 - 300 +30°/ +90°C 11 679€

32762 BASE GN 2/1 600 - 600 +30°/ +90°C 13 795€

32764 BASE EURONORME 400 - 400 +30°/ +90°C 12 781€

32766 BASE PIZZA 270 - 270 +30°/ +90°C 5,8 559€

112869 VISTA GN 1/1 300 300 600 +30°/ +90°C 19 1248€

32763 VISTA GN 2/1 600 300 900 +30°/ +90°C 22 1261€

32765 VISTA EURONORME 400 300 700 +30°/ +90°C 20 1384€

VISTA GN 2/1BASE VISTA GN 1/1VISTA G

GASTRONORME 2/1GASTRONORME 1/1 EURONORME PIZZA

GASTRONORME 1/1

55
2

375
655

GASTRONORME 2/1
EURONORME

Maintien en 
température  
chauffage 
+30°/+90°C.

BASE

VISTA
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 Comptoirs glaciers négatifs statiques - ICE POINT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS) DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

123304 ICE POINT 2 2 bacs de 5 litres 475x750x420 1321€

126494 ICE POINT 3 3 bacs de 5 litres 647x717x380 1753€

Accessoire (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123401 A8505 Bac inox 5 litres 360 x 165 x H 120 mm 29€

›  Exposition de 2 ou 3 bacs glaciers hauteur 
max 120 mm (non fournis).

›  Carrosserie en acier époxy blanc.
›  Couvercle relevable transparent.

›   Thermostat mécanique (ICE POINT 2).
›  Régulation électronique (ICE POINT 3).
›  Dégivrage manuel.

›  Fluide R134a.
›  Classe climatique 3 (+25°C).
›   Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Comptoirs glaciers
ICE POINT

ICE POINT 2 ICE POINT 3

Froid négatif 
statique 
-25°/-10°C.
Dégivrage 
manuel.
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 Bancs glaciers négatifs ventilés - ALBA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS) DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

126466 ALBA 12 VDB 12 1124x1060x1223 17156€

126467 ALBA 18 VDB 18 1627x1060x1223 20810€

126468 ALBA 24 VDB 24 2144x1060x1223 23330€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123401 A8505 Bac inox 5 litres 360 x 165 x H 120 mm 29€

123402 A8507 Bac inox 7 litres 360 x 165 x H 150 mm 42€

123403 A8510 Bac inox 9 litres 360 x 165 x H 180 mm 38€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0062 Coloris RAL ALBA Nous consulter

TO 0063 Kit roulettes ALBA 556 €

 ›  Exposition de bacs glaciers hauteur max 
180 mm (bacs non fournis).

›   Structure supérieure en verre trempé, 
vitrage avant basculant pour faciliter 
le nettoyage et vitre arrière plexiglass 
coulissante pour le service.

›  Possibilité de personnalisation RAL en 
option.

›  Inversion automatique du cycle pour le 
dégivrage.

›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Deux rangées d’exposition.
›  Fluide R404a.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Bancs glaciers
ALBA

ALBA 24 VDB

BACS INOX

X - 5 litres
360 x 165 x H 120

T - 9 litres
360 x 165 x H 180

Z - 7 litres
360 x 165 x H 150

ALBA 12 VDB ALBA 18 VDB ALBA 24 VDB

X/Z/T X/Z/T X/Z/T

Froid négatif 
ventilé 
-18°/-16°C.
Dégivrage 
automatique
à inversion
de cycle.

CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS)
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 Bancs glaciers négatifs ventilés - CARISMA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS) DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

123313 CARISMA 4 + 4 8 bacs glaciers de 4,5 litres à 6 bacs de 9 litres 852x780x1230 6905€

123315 CARISMA 6 + 6 12 bacs glaciers de 4,5 litres à 8 bacs de 9 litres 1184x780x1230 7630€

123317 CARISMA 7 + 7 14 bacs glaciers de 4,5 litres à 9 bacs de 9 litres 1349x780x1230 8203€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123400 A8501 Bac inox 4,5 litres 258 x 156 x H 170 mm 37€

123401 A8505 Bac inox 5 litres 360 x 165 x H 120 mm 29€

123402 A8507 Bac inox 7 litres 360 x 165 x H 150 mm 42€

123403 A8510 Bac inox 9 litres 360 x 165 x H 180 mm 38€

 ›  Exposition de bacs glaciers hauteur 
max 180 mm (bacs non fournis).

›  Réserve de stockage sous la surface 
d’exposition si utilisation de bacs 
profondeur max 120 mm.

›  Carrosserie en acier époxy blanc.

›  Vitrage supérieur arrondi avec vitre 
basculante pour service arrière.

›  Éclairage avec interrupteur indépendant.
›  Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Fluide R404a.
›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Bancs glaciers
CARISMA

CARISMA 6 + 6

CARISMA 4 + 4

W W

X/Z/T X/Z/T X/Z/T

CARISMA 6 + 6 CARISMA 7 + 7

W

1184

1184

852

852

1349

1349

BACS INOX

X - 5 litres
360 x 165 x H 120

W - 4,5 litres
258 x 156 x H 170

Z - 7 litres
360 x 165 x H 150

T - 9 litres
360 x 165 x H 180

Froid négatif 
ventilé 
-18°/-16°C.
Dégivrage 
automatique
par gaz
chaud.

CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS)
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 Bancs glaciers négatifs ventilés - DINAMIK
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS) DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

123309 DINAMIK 6 RI 6 bacs glaciers de 5 litres 1194x670x1247 4391€

123310 DINAMIK 7 RI 7 bacs glaciers de 5 litres 1370x670x1270 4892€

123311 DINAMIK 9 RI 9 bacs glaciers de 5 litres 1722x670x1270 5269€

Accessoire (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123401 A8505 Bac inox 5 litres 360 x 165 x H 120 mm 29€

 ›  Exposition de bacs glaciers hauteur max 
120 mm (bacs non fournis).

›   Réserve de stockage sous la surface 
d’exposition si utilisation de bacs 
profondeur max 120 mm.

›  Carrosserie en acier époxy blanc.

›  Vitrage supérieur arrondi avec vitre 
basculante pour service arrière.

›  Éclairage avec interrupteur 
indépendant.

›  Régulation électronique avec 
affichage digital de la température.

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Fluide R404a.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Bancs glaciers
DINAMIK

DINAMIK 6 RI BAC INOX

5 litres
360 x 165 x H 120

DINAMIK 7 RI DINAMIK 9 RI

670 670 670

1194 1370 1722

DINAMIK 7 RI

Froid négatif 
ventilé 
-18°/-16°C.
Dégivrage 
automatique
par gaz
chaud.

CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS)
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 Bancs glaciers négatifs statiques - PRIMERA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS) DIMENSIONS
LxPxH (mm) PRIX H.T.*

123307 PRIMERA 5 5 bacs glaciers de 5 litres à 9 litres 1009x615x1296 1528€

123308 PRIMERA 7 7 bacs glaciers de 5 litres à 9 litres 1298x615x1296 1710€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123401 A8505 Bac inox 5 litres 360 x 165 x H 120 mm 29€

123402 A8507 Bac inox 7 litres 360 x 165 x H 150 mm 42€

123403 A8510 Bac inox 9 litres 360 x 165 x H 180 mm 38€

 ›  Exposition de bacs glaciers hauteur 
max 180 mm (bacs non fournis).

›   Grande réserve de stockage sous la 
surface d’exposition.

›  Carrosserie en acier époxy blanc.

›  Vitrage supérieur arrondi et couvercles 
vitrés coulissants pour service.

›  Éclairage avec interrupteur 
indépendant.

›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›  Roulettes pivotantes renforcées.
›  Fluide R404a.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230 V (mono).

informations produit

Bancs glaciers
PRIMERA

PRIMERA 5 PRIMERA 7 BACS INOX

5 litres
360 x 165 x H 120

7 litres
360 x 165 x H 150

9 litres
360 x 165 x H 180

1009

615 615

1298

PRIMERA 7

Froid négatif 
statique 
-22°/-12°C.
Dégivrage 
manuel.

CAPACITÉ D’EXPOSITION (BACS)
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›  Structure en bois massif.
›   Coloris noyer foncé.
›  Cuve en acier inox (sauf OASI HOT plaques 

vitrocéramiques GN 2/1).
›   Couvercle plexiglass transparent 

à relevage électrique.
›   Éclairage sous cloche.
›   Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  Équipement prévu pour bacs GN hauteur 
maxi 150 mm (non fournis).

›   Livrées avec barrettes de 
composition GN (sauf OASI HOT). 

›  Espaces de rangement inférieurs 
et tablette de dépose centrale.

›  Tablette de dépose supérieure en inox sur 
modèles chauds.

›   Roulettes directionnelles.

›  Tablettes de service rabattables profondeur 
250 mm en accessoires.

›  Possibilité de plateau inox pour 
présentation sur plats ou assiettes 
sur modèles froids. 

›  Classe climatique 4 (+30°C). 
›  Alimentation 230 V (mono) ou 

400V (Tri+N) selon modèle. 

informations produit

Dessertes de présentation
OASI

OASI 8 M
présentée avec accessoire

massif

Structure

bois

OASI 8 M hotOASI 4 M

OASI 8 M

Coloris 
noyer clair 
disponible en 
option, sans 
supplément.

Personnalisez votre 
desserte à votre 
identité en choisissant 
un coloris RAL.

Person-
nalisable
!

La gamme OASI 
se décline en 

différents modèles : 

Modèles OASI M :  
Froid positif 
statique +4°/+10°C. 
4 évaporateurs traités 
anti-corrosion. 
Dégivrage automatique 
avec robinet 
d’évacuation d’eau.

Modèle 
OASI DRY :  
Maintien en 
température 
+30°/+70°C.
Chauffage statique 
dans la cuve 
+ infrarouge 
sous cloche.

Modèle OASI 
HOT :  Maintien 
en température 
+30°/+90°C.
Chauffage 
par plaques 
vitrocéramiques 
+ infrarouge 
sous cloche.

Modèle OASI 
BAIN-MARIE :  
Maintien en 
température 
+30°/+90°C. 
Chauffage 
bain-marie à eau + 
infrarouge 
sous cloche.

POSSIBILITÉ DE COMPOSITION
DES CUVES EN BACS GN

DIMENSIONS DES PLAQUES
VITROCÉRAMIQUES

824 mm

1150 mm

11
50

 m
m

82
4 

m
m
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 Dessertes de présentation froid statique - OASI
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122894 OASI 4 M 4 GN 1/1 1075x1075x1710 230V mono 6877€

122895 OASI 8 M 8 GN 1/1 1395x1395x1710 230V mono 7728€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+70°C) - OASI DRY
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS 
BACS

CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122904 OASI 8 M DRY 8 GN 1/1 4x700 4x300 1400x1400x1707 400V Tri+N 8899€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+90°C) - OASI BAIN-MARIE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS 
BACS

CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122901 OASI 8 M BAIN-MARIE 8 GN 1/1 6x600 4x300 1400x1400x1707 400V Tri+N 8914€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+90°C) - OASI HOT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS 
BACS

CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122907 OASI 8 M HOT 8 GN 1/1 4x600 / 1400x1400x1707 230V mono 9314€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

101549 X03139 Kit plateaux inox pour OASI 4 M 441€

101537 X03140 Kit plateaux inox pour OASI 8 M 528€

123278 X02541 Tablette bois OASI 4 M noyer foncé 189€

123279 X02544 Tablette bois OASI 8 M noyer foncé 200€

113303 X02397 Tablette inox OASI 8 162€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0046 Coloris RAL OASI Nous consulter

OASI 8 M DRY OASI 8 M HOT
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›  Structure en acier inox AISI 304.
›  Cuve en acier inox (sauf FUTURA HOT 

plaques vitrocéramiques GN 2/1).
›  Couvercle en verre transparent.
›  Panneaux multicouches finition bois, coloris 

Arctic Pine.
›  Éclairage Led sur modèles réfrigérés et 

lampes chauffantes sur modèles chauds.

›  Régulation électronique Touch Screen. 
›  Équipement prévu pour bacs GN hauteur 

max 150 mm sur FUTURA (non fournis).
›  Robinet d’évacuation d’eau sur modèle 

bain-marie.

›   Cuve Aisi 316 sur modèle GHIOTTONE, 
résistant à la corrosion du sel, pour 
présentation sur lit de glace.

›   Livrées avec barrettes de composition 
(sauf FUTURA HOT et GHIOTTONE).

›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230V (mono) 50 Hz ou 400V 

(Tri+N) selon modèles.

informations produit

Dessertes de présentation
FUTURA / GHIOTTONE

Régulation électronique 
Touch Screen.

4 roulettes dont 2 avec 
frein.

Compartiment inférieur 
neutre.

FUTURA 4

La gamme 
se décline en

différents modèles : Modèles 
GHIOTTONE : 
Froid positif 
statique -1°/0°C. 
Évaporateur type 
serpentin traité 
anti-corrosion. 
Dégivrage 
automatique.

Modèles 
FUTURA HOT :  
Maintien en 
temperature 
+30°/+90°c.
Chauffage 
par plaques 
vitrocéramiques 
+ infrarouge 
sous cloche.

Modèles 
FUTURA 
DRY : Maintien 
en température 
+30°/+70°C.
Chauffage 
statique dans 
la cuve + 
infrarouge 
sous cloche.

Modèles 
FUTURA : 
Froid positif 
statique / ventilé 
+4°/+10°C. 
Dégivrage 
automatique 
avec bouchon 
d’évacuation 
d’eau.

Modèles 
FUTURA 
BAIN-MARIE : 
Maintien en 
température 
+30°/+90°c. 
Chauffage bain-
marie à eau + 
infrarouge 
sous cloche.
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 Dessertes de présentation froid statique / ventilé - FUTURA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE CAPACITÉS BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

126452 FUTURA 4 Statique +4°/+10°C 4 GN 1/1 1422x750x1430 230V mono 6547€

126453 FUTURA 6 Statique +4°/+10°C 6 GN 1/1 2073x750x1430 230V mono 7962€

126450 FUTURA 4 VT Ventilé +4°/+10°C 4 GN 1/1 1422x750x1430 230V mono 7070€

126451 FUTURA 6 VT Ventilé +4°/+10°C 6 GN 1/1 2073x750x1430 230V mono 8606€

 Dessertes de présentation froid statique - GHIOTTONE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE

DIMENSIONS CUVE 
LxPxH (mm) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

126454 GHIOTTONE 4 Statique -1°/0°C 1307x587x160 1422x750x1430 230V mono 6905€

126455 GHIOTTONE 6 Statique -1°/0°C 1957x587x160 2073x750x1430 230V mono 8617€

 Dessertes de présentation maintien en température +30°/+70°C - FUTURA DRY
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

126462 FUTURA 4 DRY 4 GN 1/1 1600 3X300 1422x750x1430 230V mono 6218€

126463 FUTURA 6 DRY 6 GN 1/1 2300 4X300 2073x750x1430 400V Tri+N 7690€

 Dessertes de présentation maintien en température +30°/+90°C - FUTURA BAIN-MARIE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

126460 FUTURA 4 BM 4 GN 1/1 2600 3X300 1422x750x1430 230V mono 6700€

126461 FUTURA 6 BM 6 GN 1/1 3200 4X300 2073x750x1430 400V Tri+N 7979€

 Dessertes de présentation maintien en température +30°/+90°C - FUTURA HOT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

126464 FUTURA 4 HOT 4 GN 1/1 1400 3X300 1422x750x1430 230V mono 6055€

126465 FUTURA 6 HOT 6 GN 1/1 2000 4X300 2073x750x1430 230V Mono 7962€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

126492 X02658 Tablette inox longue FUTURA / GHIOTTONE 4 221€

126493 X02660 Tablette inox longue FUTURA / GHIOTTONE 6 318€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0059 Coloris RAL FUTURA / GHIOTTONE 4 Nous consulter

TO 0060 Coloris RAL FUTURA / GHIOTTONE 6 Nous consulter
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›  Structure en bois massif.
›  Coloris noyer foncé.
›   Cuve en acier inox (sauf ISOLA HOT plaques 

vitrocéramiques GN 2/1).
›  Couvercle plexiglass transparent 

à relevage électrique (modèles SS 
avec couvercles rabattables).

›  Éclairage sous cloche. 
›  Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.

›  Équipement prévu pour bacs GN hauteur 
maxi 150 mm (non fournis).

›  Livrées avec barrettes de composition GN 
(sauf ISOLA HOT).

›   Espaces de rangements inférieurs avec 
étagères.

›  Tablette de dépose supérieure en inox 
sur modèles chauds.

›  Roulettes directionnelles.

›  Tablettes de service rabattables profondeur 
250 mm en accessoires.

›  Possibilité de plateau inox pour 
présentation sur plats ou assiettes sur 
modèles froids.

›  Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230V (mono) ou 

400V (Tri+N) selon modèles.

informations produit

Dessertes de présentation
ISOLA

Coloris noyer clair 
disponible en option, 
sans supplément.

ISOLA 4 M 

massif

Structure

bois

(Mod. 4) - 1307 mm

(Mod. 6) - 1957 mm

La gamme ISOLA 
se décline en

différents modèles : 

Modèles ISOLA : 
Froid positif statique / 
ventilé +4°/+10°C 
(suivant modèles). 
2 évaporateurs traités 
anti-corrosion. 
Dégivrage automatique 
avec robinet 
d’évacuation d’eau.

 Modèles 
ISOLA HOT :  
Maintien en 
température 
+30°/+90°C.
Chauffage par 
plaques 
vitrocéramiques
+ infrarouge 
sous cloche.

 Modèles 
ISOLA 
BAIN-MARIE :  
Maintien en 
température 
+30°/+90°C. 
Chauffage 
bain-marie à eau
+ infrarouge 
sous cloche.

 Modèles 
ISOLA DRY :  
Maintien en 
température 
+30°/+70°C. 
Chauffage statique 
dans la cuve + 
infrarouge 
sous cloche.

Personnalisez votre 
desserte à votre 
identité en choisissant 
un coloris RAL.

Person-
nalisable
!

POSSIBILITÉ DE COMPOSITION DES CUVES ISOLA EN BACS GN
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 Dessertes de présentation froid statique/ventilé - ISOLA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE CAPACITÉS BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122882 ISOLA 4 M Statique +4°/+10°C 4 GN 1/1 1422x750x1528 230V mono 4597€

122883 ISOLA 6 M Statique +4°/+10°C 6 GN 1/1 2062x750x1528 230V mono 5647€

122886 ISOLA 4 SS Statique +4°/+10°C 4 GN 1/1 1422x750x1185 230V mono 5039€

122887 ISOLA 6 SS Statique +4°/+10°C 6 GN 1/1 2062x750x1185 230V mono 5514€

122884 ISOLA 4 M VT Ventilé +4°/+10°C 4 GN 1/1 1422x750x1528 230V mono 5225€

122885 ISOLA 6 M VT Ventilé +4°/+10°C 6 GN 1/1 2062x750x1528 230V mono 6120€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+70°C) - ISOLA DRY
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122902 ISOLA 4 M DRY 4 GN 1/1 2x700 3x300 1422x750x1528 230V mono 4990€

122903 ISOLA 6 M DRY 6 GN 1/1 3x700 4x300 2062x750x1528 400V Tri+N 5999€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+90°C) - ISOLA BAIN-MARIE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122899 ISOLA 4 M BAIN-MARIE 4 GN 1/1 4x600 3x300 1422x750x1528 230V mono 5245€

122900 ISOLA 6 M BAIN-MARIE 6 GN 1/1 5x600 4x300 2062x750x1528 400V Tri+N 6061€

 Dessertes de présentation maintien en température (+30°/+90°C) - ISOLA HOT
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉS BACS CHAUFFAGE
CUVE (W)

CHAUFFAGE
INFRAROUGE (W) DIMENSIONS LxPxH (mm) ALIMENTATION PRIX H.T.*

122905 ISOLA 4 M HOT 4 GN 1/1 2x600 3x300 1422x750x1528 230V mono 5293€

122906 ISOLA 6 M HOT 6 GN 1/1 3x600 4x300 2062x750x1528 230V mono 6625€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

101103 X03137 Kit plateaux inox pour ISOLA 4 M et SS 165€

101104 X03138 Kit plateaux inox pour ISOLA 6 M et SS 271€

122447 X03221 Kit plateaux inox pour ISOLA 4 M VT 128€

122448 X03222 Kit plateaux inox pour ISOLA 6 M VT 179€

123271 X02540 Tablette bois courte pour ISOLA noyer foncé 121€

123272 X02539 Tablette bois longue pour ISOLA 4 noyer foncé 195€

123275 X02551 Tablette bois longue pour ISOLA 6 noyer foncé 280€

114956 X02399 Tablette inox courte pour ISOLA 108€

113303 X02397 Tablette inox longue pour ISOLA 4 162€

114398 X02398 Tablette inox longue pour ISOLA 6 179€

33337 36105/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé ISOLA 4 138€

34253 36205/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé ISOLA 6 177€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0044 Coloris RAL ISOLA Nous consulter

ISOLA 4 SS
présentée avec accessoires

ISOLA 4 M DRY
présentée avec accessoires

ISOLA 4 M HOT
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 ›   Structure en bois massif.
›   Coloris noyer foncé.
›     Plateau de dépose en acier inox.
›   Couvercle plexiglass transparent à relevage 

électrique.
›   Éclairage sous cloche.

›   Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

›   Espaces de rangements inférieurs avec 
étagères.

›     Tablette de dépose supérieure en bois.
›     Roulettes directionnelles.

›   Tablettes de service rabattables profondeur 
250 mm en accessoires.

›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Dessertes de présentation
BRINA / NEUTRAL

 Dessertes avec plateau réfrigéré - BRINA
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE SURFACE EXPO. LxPxH (mm) DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

122896 BRINA 4 M 1280x600 1422x750x1528 4584€

122897 BRINA 6 M 1920x600 2062x750x1528 5434€

 Desserte neutre avec plateau inox - NEUTRAL
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE SURFACE EXPO. LxPxH (mm) DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

122898 NEUTRAL 4 M 1320x645 1422x750x1528 3345€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

123271 X02540 Tablette bois courte pour modèles 4/6 noyer foncé 121€

123272 X02539 Tablette bois longue pour modèles 4 noyer foncé 195€

123275 X02551 Tablette bois longue pour modèles 6 noyer foncé 280€

33337 36105/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé modèles 4 138€

34253 36205/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé modèles 6 177€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0044 Coloris RAL Nous consulter

Coloris noyer clair 
disponible en option, 
sans supplément.

Personnalisez votre 
desserte à votre 
identité en choisissant 
un coloris RAL.

Person-
nalisable
!

NEUTRAL 4M
présentée avec accessoiresBRINA 4M

massif

Structure

bois

Modèles 
BRINA : 
Froid positif 
statique -1°/0°C. 
Évaporateur type 
serpentin traité 
anti-corrosion.
Dégivrage 
manuel.

Modèle 
NEUTRAL :
Temperature 
ambiante.
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 Modèles GOURMET : prévus pour 
présentation sur lit de glace, cuve profondeur 
145 mm.
Modèles MULTISERVICE : prévus pour 
bacs GN hauteur max. 150 mm (non fournis), 
livrés avec barrettes de composition GN.

›   Structure en bois massif.
›     Coloris noyer foncé.
 

›     Cuve en acier inox.
›   Couvercle plexiglass transparent à relevage 

électrique (GOURMET).
›   Vitrage bombé (MULTISERVICE).
›   Éclairage sous cloche.
›   Régulation électronique avec affichage 

digital de la température.
›   Espaces de rangements inférieurs avec 

étagères.

›   Tablette de dépose supérieure en bois 
(Gourmet).

›   Roulettes directionnelles.
›     Tablettes de service rabattables profondeur 

250 mm en accessoires.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›   Alimentation 230V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Dessertes de présentation
GOURMET / MULTISERVICE

 Dessertes réfrigérées - GOURMET
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE SURFACE EXPO. LxPxH (mm) DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

122892 GOURMET 4 M 1307x587x160 1422x750x1528 5455€

122893 GOURMET 6 M 1957x587x160 2062x750x1528 6428€

 Dessertes réfrigérées - MULTISERVICE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

122888 MULTISERVICE 4 4 GN 1/1 1422x750x1348 4935€

122889 MULTISERVICE 6 6 GN 1/1 2062x750x1348 5713€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

101103 X03137 Kit plateaux inox pour MULTISERVICE 4 M 165€

101104 X03138 Kit plateaux inox pour MULTISERVICE 6 M 271€

123271 X02540 Tablette bois courte pour GOURMET 4/6 noyer foncé 121€

123272 X02539 Tablette bois longue pour modèles GOURMET et MULTISERVICE 4 noyer foncé 195€

123275 X02551 Tablette bois longue pour modèles GOURMET et MULTISERVICE 6 noyer foncé 280€

33337 36105/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé modèles 4 138€

34253 36205/01 Kit vitres coulissantes en verre fumé modèles 6 177€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0044 Coloris RAL Nous consulter

Coloris noyer clair 
disponible en option, 

sans supplément.

MULTISERVICE 4GOURMET 4 M
présentée avec accessoires

Modèles 
GOURMET :
Froid positif 
statique -1°/0°C. 
Évaporateur type 
serpentin traité 
anti-corrosion.

Modèles 
MULTISERVICE :
Froid positif 
statique +4°/+10°C. 
2 évaporateurs 
traités anti-
corrosion.

Personnalisez votre 
desserte à votre 

identité en choisissant 
un coloris RAL.

Person-
nalisable
! GOUG RME

massif

Structure

bois
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 ›  Structure en bois massif.
 ›  Coloris noyer foncé.
 ›  Cuve en acier inox.
 ›  Couvercle plexiglass transparent à relevage 

électrique (MURALE).
  ›  Vitrage bombé coulissant (MONTERREY).
 ›   Éclairage de série.
 

 ›  Régulation électronique avec affichage 
digital de la température.

 ›  Équipement prévu pour bacs GN hauteur 
maxi 150 mm (non fournis).

 ›  Livrées avec barrettes de 
composition GN.

 ›   Espaces de rangements inférieurs avec 
étagères.

 ›  Tablette de dépose supérieure.
 ›  Roulettes directionnelles.
 ›  Tablettes de service rabattables profondeur 

250 mm en accessoires.
 ›  Classe climatique 4 (+30°C).
 ›  Alimentation 230V (mono) - 50 Hz.

informations produit

Dessertes de présentation
MURALE / MONTERREY

 Dessertes réfrigérées - MURALE
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

122890 MURALE 4 M 4 GN 1/1 1422x750x1554 6008€

122891 MURALE 6 M 6 GN 1/1 2062x750x1554 6969€

 Desserte réfrigérée - MONTERREY
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE CAPACITÉ BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

111358 MONTERREY 4SP 4 GN 1/1 1430x750x1740 7275€

Accessoires (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

101548 X03144 Kit plateaux inox pour MONTERREY 306€

101103 X03137 Kit plateaux inox pour MURALE 4 165€

101104 X03138 Kit plateaux inox pour MURALE 6 271€

123272 X02539 Tablette bois longue pour MURALE 4 noyer foncé 195€

123275 X02551 Tablette bois longue pour MURALE 6 noyer foncé 280€

123277 X02554 Tablette bois longue pour MONTERREY noyer foncé 218€

Options (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

TO 0050 Coloris RAL Nous consulter

Coloris noyer clair 
disponible en option, 
sans supplément.

MONTERREY 4SPMURALE 4 M
présentée avec accessoires

massif

Structure

bois

Froid positif 
statique +4°/+10°C. 
2 évaporateurs 
traités anti-corrosion. 
Dégivrage 
automatique avec 
robinet d’évacuation 
d’eau.

Personnalisez votre 
desserte à votre 
identité en choisissant 
un coloris RAL.

Person-
nalisable
!
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›  Structure en bois massif.
›  Coloris noyer foncé.
›  Cuve en acier inox.
›  Couvercle plexiglass transparent 

demi-lune
›  Prévue pour bacs GN hauteur 

max. 100 mm (non fournis), livrée 
avec barrettes de composition 
GN.

›  Régulation électronique 
avec affichage digital de la 
température.

›  Espaces de rangements 
inférieurs avec étagères.

›   Roulettes directionnelles.
›  Tablette de service escamotable.
›  Possibilité de plateau inox 

pour présentation sur plats ou 
assiettes.

›  Classe climatique 4 (+30°C)
›   Alimentation 230V (mono) - 

50 Hz.
›  Conforme CE.

›  Structure en bois massif.
›  Coloris noyer foncé.
›   Plateau de dépose supérieure 

en acier inox à température 
ambiante, couvercle plexiglass 
transparent demi-lune.

›   Zone de stockage inférieure 
réfrigérée avec tablettes en 
verre réglables en hauteur.

›   Portes coulissantes 
traversantes.

›   Régulation électronique 
avec affichage digital de la 
température.

›   Roulettes directionnelles.
›   Classe climatique 4 (+30°C).
›  Alimentation 230V (mono) - 

50 Hz.
›  Conforme CE.

informations produit

Dessertes de présentation
CARRETINNO

 Chariots réfrigérés - CARRETINNO
CODE

ARTICLE  RÉFÉRENCE REFROIDISSEMENT/
TEMPÉRATURE ÉQUIPEMENT CAPACITÉ BACS DIMENSIONS LxPxH (mm) PRIX H.T.*

103938 CARRETINNO 10 Statique +4°/+10°C - 10 GN 1/6 1008x555x1066 3525€

103939 CARRETINNO 250 Ventilé +4°/+10°C 2 tablettes verre - 770x380 mm - 1339x560x1078 5417€

Accessoire (les accessoires peuvent être commandés indépendamment de l’appareil)
CODE ARTICLE RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

101508 X03174 Kit plateaux inox pour CARRETINNO 10 155€

Option (les options doivent être commandées simultanément avec l’appareil)
RÉFÉRENCE DÉSIGNATION PRIX H.T.*

TO 0012 Coloris noyer clair Sans supplément

CARRETINNO 10 CARRETINNO 250

massif

Structure

bois

Modèle 
CARRETINNO 
250 :
Froid positif 
ventilé +4°/+10°C. 
Dégivrage 
automatique.

Modèle 
CARRETINNO 10 :
Froid positif 
statique +4°/+10°C. 
Dégivrage 
automatique 
avec bouchon 
d’évacuation 
d’eau.

CARRETINNO 10 CARRETINNO 250


